SEBASTIEN HENON
Conjugueur de \w

Gourmandise Intense : Praliné cacahuétes amandes noisettes, Caramel au beurre et fleur de sel, chocolat noir

Bouchée cacahuéte amande noisette, caramel

Marque : Chocolats
Référence: BTQ BOUCHEE-11- ARACHIDE
Pointsdefidélité offerts: 5

Prix : 5.00€

Descriptif :

Emerveillez vos papilles avec notre bouchée au praliné cacahuéte amande noisette, caramel au beurre et fleur de sel, chocolat noir

Ingrédients & allergénes

Bouchée praliné cacahuéte, amande noisette, caramel au beurre, fleur de sel, chocolat noir

Ingrédients : Chocolat de couverture noir 62.00% Cacao minimum et Beurre de cacao (Féves de cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifiant : 1écithine de tournesol, extrait naturel de vanille),
Sucre, AMANDE et NOISETTES, ARACHIDE (CACAHUETES décortiquées dépelliculées), CREME, Sirop de glucose, Eau, BEURRE (LAIT), Edulcorant : Sorbitol, Sirop de sucre inverti
(Sirop de sucre inverti cristallisé, eau), Blanc d OEUF, Sel fin, Fleur de sel de Guérande, Sel.

Peut contenir des traces de : Fruits a coques, gluten, Soja, sulfites

A conserver dans un endroit sec entre 16-18°C

A consommer de préférence avant : voir emballage

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g - 2344 kJ/ 563 kcal

Lipides: 37.44 g dont acides gras saturés : 13.65 g

Glucides: 43.47 g dont sucres : 36.80 g

Fibres alimentaires: 5.48 g

Protéines: 9.97g

Sel:0.34¢

Fabriqué et conditionné par : SAS la Chocolatiere, Sébastien Hénon, 9 chemin du plateau 21370 Plombiéres |és Dijon.

Lien verslafiche du produit
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