SEBASTIEN HENON
Conjugueur de wf:f.x/

Découvrez I'Excellence Gourmande du coffret "Cuvée de Bourgogne" : Chocolats noirs en forme de
tonneaux, une fusion sublime de ganaches coulantes au cassis de Bourgogne et ala framboise.

Cuveée de Bourgogne
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Marque: Chocolats
Référence: BTQ CUVEE FRUIT ROUGE
Pointsde fidélité offerts: 29

Prix : 29.50€

Descriptif :

Une Immersion dans I'Authenticité Bourguignonne.

Craguez pour notre coffret "Cuvée de Bourgogne', une expérience gustative qui capture I'élégance et la
richesse du terroir Bourguignon. Ces chocolats noirs en forme de tonneaux, délicieusement agrémentés de
ganaches coulantes au cassis de Bourgogne et ala framboise, sont une ode a |'authenticité des saveurs
régionales. Chague bouchée est une rencontre avec les délices uniques de la Bourgogne, offrant une
expérience inoubliable et raffinée.

Ingrédient & allérgene

Coffret Cuvée de Bourgogne

Ingrédients : Chocolat de couverture noir, Chocolat blanc et Beurre de cacao (Féves de cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifiant : 1écithine de tournesol, extrait naturel de
vanille, LAIT entier en poudre), Purée de cassis de Bourgogne : 11.09%, Sucre, Purée de Framboise Meeker : 10.55%, CREME, Edulcorant : Sorbitol, Sirop de glucose,
BEURRE (LAIT), Colorant : Colorant métalisé rouge E555, E172.

Peut contenir des traces de : Fruits a coques, gluten, Soja, Oeufs, sulfites

A conserver dans un endroit sec entre 16-18°C


https://www.sebastien-henon.com/cuvee-de-bourgogne-xml-352-11118.html

A consommer de préférence avant : voir emballage

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g - 2002 kJ/ 480 kcal

Lipides: 27.76 g dont acides gras saturés : 17.02 g

Glucides : 52.81 g dont sucres: 41.76 g

Fibres alimentaires: 5.86 g

Protéines: 4.34¢g

Sel :<0.049

Fabriqué et conditionné par : SAS la Chocolatiere, Sébastien Hénon, 9 chemin du plateau 21370 Plombiéres [es Dijon.

Lien verslafiche du produit



https://www.sebastien-henon.com/cuvee-de-bourgogne-xml-352-11118.html

